کوکنگ خروب ہونے کے لیے اس :لا 


بای" 


پش اپ کیپ 


حیدرآبادی قیمہ ب 


۔ایک چائے کا چمچ 
لھک لال مر سال 


گرم معالخہ 


سالن مصالحہ 


چاول میں تیز پات , لونگ , دارچینی ڈال کر أبال لیں۔ 
پیاز فرائی کرکے اس مییہری مرچ ؛ لہسن , ادرک ؛کڑی 
پتاء نمک , لال مرچ , زیرہ ؛ دھنیا: گرم مصالحہ , 


سالن مصالحہ , آلو بخارا ڈال کر بھوئیں اور قیمہ ڈال 


کر بھولیں ۔ 


اب پین میں نیچے قیمہ ڈالیں پھر چاول ڈالیں پودینہ 
؛ٹماٹر لہسن ڈالیں پھر قیمہ پھر چاول ٹماثر ,لیمون 


پودینہ اور پیلا رنگ ڈال کر دم دے دیجئے ۔ 


06567١ ا0اا0)‎ 


الام یما 
رز ہماراا گر وپ بنا ےکا مقفدآ پک کعد ہاور یرکھا نو لکیا(ہ*0 0+0 پیا نا ے۔ 
ط۱ ۴۸6۴ یں ہم نے دوگر ٹوس متعار فکر وا ہیں۔ 


اکر وپ یش شائلی ہو نکیل01 انام اوراپنے ش کا نام پسنل جیٹ میس سن کر بی جہ 
68 کول گر وپ می شال ہون ےکیلنے پل چنیٹ )۷۵۱۰١ ۱۸۵۵٥دن ٥(‏ کراہوگا 
کل راز یں رکھاجا ۓگا۔ 

وٹ :ا گر وپ می شصرف اورصرف )١٥ ۱۴ (۴٣0(‏ کی پوس ٹ ش رک یں ۔خلاف و رز یکر نے 
والے ر 86110۷6 کردیاجاۓگا-۔ 


سیت سس 
٢١ ٦‏ 
04 034414 


